
Vivez un conte de Noël  
et laissez-vous porter par les Fééries  

du mois de Décembre  
au Restaurant & Lounge Bar Le Jehanne  

au pied du Donjon de Rouen…

En couple, en famille ou entre collègues,  
vos moments au pied du Donjon seront magiques…

Pendant tout le mois de décembre, 
enchantez vos papilles au Restaurant Le Jehanne 

en découvrant chaque jour nos menus du jour 
ou suggestions festives…

Découvrez
toutes nos offres 

et coffrets Cadeaux 
sur nos sites :

www.radisson-blu-rouen.secretbox.fr 
ou

www.le-jehanne.com
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Les Féér#iesUn air de Marché de Noël 
sur la terrasse du Lounge Bar 

tous les soirs du mois de Décembre 

entre 18h00 et 20h30 avec notre offre 

Tartiflette au Brasero et Cidre & Vin chaud.

Tartiflette : 8€

Vin ou Cidre Chaud : 6€



Menu# Gastronomique
du Réveillon# de la Saint-Sy#lvestre

Servi à partir de 19h30.
Coupe de champagne offerte avec canapés surprises

Amuse bouche 
Glace aux Cèpes, Carpaccio de champignons de Paris

h

Tartare de Couteaux de Mer,  
Espuma au Safran et Sarrasin Croquant

h

Noix de Saint-Jacques, Purée de Rattes fumées au Haddock,  
Petits légumes glacés et Emulsion fumée

h

Intermède glacé Normand
h

Filet de Bœuf, Foie gras aux Cèpes et Giroles,  
Purée de Panais truffée, Jus de Bœuf réduit au Sauternes

h

Choux chaud, Crème légère de Livarot et Noix torréfiées
h

Poire Surprise
h

Mignardises

Carte des Vins & Accord Mets et Vins disponibles en supplément

Brunchs Festifs 
Noël# & Nouvel# An
Pour les Fêtes, offrez un diner ou un brunch magique  
face au Donjon de Rouen au Restaurant Le Jehanne

25 & 26 décembre 2021 – 01 & 02 janvier 2022 
de 12h00 à 15h00

h
Bar à pains

Bar à céréales
Plateau de charcuterie Ibérique

Plateau d’huîtres de la région
Crevettes, langoustines, Bulots et Bigorneaux

Terrine de Saumon et Saint-Jacques
Verrine de Crevettes Nordiques

Verrines Surprise
Panacotta Foie gras et Marrons

Tataki de thon rouge aux sésames toastés
Saumon en Croûte, Sauce Tartare

Notre Atelier Fromager
Les Fromages de Steven

Le Chaud
Brouillage d’œufs

Pommes de terre & champignons, Saucisses & Bacon
h

Ballotine de Pintade farcie aux Marrons et Champignons,  
Poêlée de Topinambours et Purée Truffée, Jus réduit

(servie à l’assiette)

Le Buffet de la Pâtisserie
Délices de Fêtes

Forêt Noire en Verrine
Bûches

Crêpes Suzette
Cake Marbré, glaçage praliné noisettes

Friandises & Chocolat
Nos plats étant élaborés à base de produits frais, ces menus sont sous réserve de modifications.

55€
par personne

hors boissons

145€
par personne

hors boissons

Enfant  
de 4 à 12 ans : 30€

de 0 à 3 ans : offert

Enfant  
de 4 à 12 ans : 70€

Réservation obligatoire 
au +33 (0)2 77 64 57 78

ou sur notre site www.le-jehanne.com


